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Compromiso conmigo mismo

Yo...

Puedo ser el mejor en mi actividad, porque fui creado con todos los atri-
butos necesarios para ser GRANDE.

Lucharé por mantener un propósito digno y una actitud mental positiva
en todo momento, porque sé que es la única manera de lograr la FELICI-
DAD.

Viviré intensamente el día de HOY, que es el más importante y me olvi-
daré de la amargura del ayer y la incertidumbre del mañana.

Adoptaré en mi pensamiento para siempre la palabra YO PUEDO e in-
tentaré lo imposible, que es el privilegio de los dioses.

Estaré dispuesto a pagar el precio para ver mis más anhelados sueños con-
vertidos en realidad.

En resumen, hoy me comprometo con todas las fuerzas de mi ser a prego-
nar esta filosofía conmigo mismo, con mi familia, con mis amigos y con
toda la comunidad.

Es un reto a mi grandeza y sé que triunfaré

Yo puedo ser el Mejor
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A partir del 2 de octubre debido al gran interés y al esfuerzo de los
estudiantes y Empresa somos Centro Sede de Evaluación  del INEA.

Sandra, nuestra ganadora dió un paseo por las instalaciones de la Planta Alvaro Contreras

Un Gran Concurso
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C
uando hablamos de El

Globo se proyecta que

hoy en día es la mejor

pastelería  que todos

preferimos. Es por esto que, pensando

en nuestros clientes se organizó un gran

concurso para que participaran en la ela-

boración del pastel  para el 10 de mayo.

En la página de Internet se diseño  un forma-

to en el que los clientes tenían que elegir en-

tre los diferentes sabores, tipos de pan, frutas

y jarabes, para la elaboración  del pastel con

el cual podíamos festejar a las mamás, quien

estuviera más cerca de la receta original del

pastel Mont Blanc de Chocolate blanco y fre-

sa  resultaría ganador.

474 personas participaron en nuestro concur-

so, en el que sólo la señora Sandra L. Hernán-

dez de Toluca quedó como ganadora; a ella se

le ofreció un recorrido por la Planta Alvaro

Contreras y un paquete de diferentes produc-

tos.

¡Felicidades a nuestra ga-

nadora!

Ayúdanos a diseñar el pastel
para Mamá


